T'OCYJIAPCTBEHHBIN CTAHJIAPT COIO3A CCP
KPYIA NIIIEHO mumdoBanHoe, Texaudeckue ycaosus - FOCT 572-60

Polished millet Croats Specifications

Cpok aeitcteus ¢ 01.07.90
1o 01.07.95
Hacrosmuit ctanaapt pacnpocTpaHsSeTcs Ha Kpymy MIIeHO NITH()OBaHHOE, TTOIyYaeMyo U3
poca MyTeM OCBOOOKICHHSI €0 OT IIBETKOBBIX IJICHOK, YACTHYHO OT TIOIOBBIX, CEMEHHBIX
000J109€eK U 3apOIbIIIA.
Pa3zn. 1. (Mckmrouen, U3m. Neo 1).

I. TEXHUYECKHUE TPEBOBAHMUA.

[Tireno 10KHO BRIpaOaThIBATHCS B COOTBETCTBUU C TPEOOBAHUSIMH HACTOSILIETO CTaHAapTa 110
TEXHOJIOTMUYECKUM IIpaBUjIaM, YTBEPKICHHBIM B YCTAHOBJIEHHOM MOPSJIKE.

B 3aBucumocTu OT KauecTBa Kpymy MIIeHO NUTM(OBAHHOE MOAPA3ALIAIOT Ha CIEeIyIOIINE COpTa:
BBICILIUM, TIEPBBII, BTOPOW, TPETHM.

[TmeHno momkHO BhIpabaThIBaThCs U3 IIpoca, oTBevaromiero Tpedbosanmsim ['OCT 22983—S88.
(U3menennas pepaxuus, Msm. Ne 1. 2).

[Tireno Bcex COpTOB IOJKHO COOTBETCTBOBATH TPEOOBAHMSIM, YKAa3aHHBIM B Ta0I. 1.

Tab6muna 1
Hopwma nist copros
HaumenoBanue nokazaresns
Bricimii [TepBbIit Bropoii Tperuit
1. et JKenTblii pa3HbIX OTTEHKOB
2. 3amax CBOWCTBEHHBI MIIICHY, 03
IIOCTOPOHHUX 3aI1aX0OB, HE 3aTXJIbIH, HE
IJIECHEBBIN
3. Bkyc CBoiicTBeHHBIH NILIEHY, 03

IIOCTOPOHHUX IIPUBKYCOB, HE KUCIIBIH,
HE TOPbKUI

4. BnaxxHocTb, %, HE Ooyee 1,4 1,4 1,4 1,4
5. loGpokayecTBeHHOE AP0, %, HE MEHEe 99,2 98,7 98,0 97,0
B TOM YHCIIC:

a) OuThIe spa 0,5 1,0 1,5 3,0
0) MOBpEXACHHBIC s/Ipa 0,4 0,6 0,8 1,0
6. Copnas nmpumecs, %, He 6oJee B TOM 0,3 0,4 0,4 0,7
qucCIe:

a) MUHEpaJIbHAsI IPUMECH, HE OoJiee 0,05 0,05 0,05 0,05
0) BpenHas nmpuMech, He OoJiee 0,05 0,05 0,05 0,05
U3 HUX TOpYaKa MoJi3y4yero u Bsi3ens 0,02 0,02 0,02 0,02
Pa3HOILIBETHOTO, HE OoJIee

7. Ucniopuennsle siapa, %, HE Ooee 0,3 0,5 0,8 1,3
8. Hemenymensle 3epHa, %, He Ooee 0,3 0,4 0,6 1,0
9. 3apaxeHHOCTh BPEIUTEISIMH XJICOHBIX He nomnyckaercs

3a11aCcoB



10. MetajutoMarHuTHasi IPUMECh, MT B 1 KT
KpYIIBL, HEe OoJee:

pa3MepoM OTAENbHBIX YaCTUIl B HAUOOJIBIIIEM 3,0 3,0 3,0 3,0
JUHEHHOM u3MepeHun He 6onee 0,3 MM u
(nm) maccoit He 6onee 0,4 MIT

pa3MepoM U Maccoi OTIIEIbHBIX YacTHI] OoJee He nomnyckaercs
yKaBaHHBIX BBIIIIC 3Ha‘ICHHI>'I

[Ipumeuanus:
1. BraxxHocTh nUM(OBAaHHOTO MIIIEHA, PEAHA3HAYSHHOTO JUI TEKYIIETo MOTPeOIeHUs CO
CpoKoM xpaHeHus 10 1 mecsia, nomyckaercst He 6onee 15%.
2. B nmene numdoBaHHOM, MPEAHA3HAYSHHOM JIJIsl IPOW3BO/ICTBA MUIIEBBHIX KOHIICHTPATOB
COJIepKaHUE UCITOPUYEHHBIX s/1ep He AOKHO npeBbimars 0,2%.
3. (Uckmoueno, M3m. Ne 3).
3a copeprkaHNe TOKCUYHBIX AJIEMEHTOB, MUKOTOKCHHOB, MECTUIIUIOB B KPYII€ HE TOJKHO
NPEBBILIATH JOMTYCTUMBIE YPOBHH, YCTAHOBJIEHHBIE MEIUKO-OMOIOIrMYECKUMH TPEOOBAHUSIMH U
CaHUTApHBIMH HOPMaMH, Ka4eCcTBa MPOIOBOJILCTBEHHOTO ChIPbs H MUILIEBBIX MPOTYKTOB
Munzapasa CCCP.
(M3menennas penakmus, M3m. Ne3).
4. K nmpumecsm B nuiM(OBAaHHOM IIIEHE BCEX COPTOB OTHOCATCS yKa3aHHBIC B Ta0J1.2.

Tabmuna 2

HaumenoBanue

XapakTepucTuka
IpUMecH

1. UcnopueHHbIE SIBHO UCIIOpYEHHBIE S1pa OT CBETJIO KOPUYHEBOI'O 10 YEPHOI'O LIBETA, a

aapa TaK)Ke CBETJIbIE, HO PBIXJIbIE, JIETKO pa3pylIaloUIiecs Npu HalaBIUBAaHUU
sanpa

2. CopHas NpUMEChH:

a) MUHEpaJbHas [lecoxk, ranbka, pyna, 4acTUIBI 3eMJIM, HAXKaKa U [I1aKa

IpUMECh

0) opraHnueckas YacTuIisl IBETKOBBIX IJICHOK, CTEOJICH, METEIOK, 000JIOYKH COPHSIKOB
pUMecCh

B) copHble ceMeHa (CeMeHa BCceX IMKOPAaCTYIIMX U KyJIbTYpPHBIX pacTEHUN

T) BpeaHast npuMmech ['0J0BHS, CIIOPBIHbBS, IJIEBEN ONbSHAIOLINN, TopUYaK NoA3y4uid, codpopa
JIMCOXBOCTHASI. TEPMOIICUC JIAHLIETHBIN (MBIIIATHUK ), BSI3€IIb
Pa3HOIBETHBIN

3. Hemenymensie  3epHa mpoca, He 0CBOOOXKACHHBIE OT IIBETKOBBIX TUICHOK
3epHa

4. butslie sapa buTteie siapa nieHa, mpoxXoagIiue 4epe3 CUTO C OTBEPCTUSIMU JUAMETPOM
1.5 MM 1 He TpOXOoAsIINUE Yepe3 CUTO U3 IPOBOJIOUHOM ceTKu Ne(56

5. Myuka Menkue yacTULbI MILIEHA, IPOXOASIIKE YEPE3 CUTO U3 IPOBOJIOYHON CETKU
Ne056

6. IloBpexxaeHnsle  Snpa ¢ mATHaMU pa3IuyHON (GOPMBI U LIBETa

anpa

(M3menennas penakmus. Mam. Ne 1, 2, 3). 5. (Mckmouen, M3m. Ne 1).



Ia. IPABUJIA TIPUEMKHA

5. IlpaBuna npuemkn—io ['OCT 26312.1—84.

(BBenen nmomomuuTensHO, M3m. Ne 1).

Sa. Kaxxgast mapTust KpyIbl JOJKHA COTIPOBOKIATHCS CEPTUPUKATOM O COJIEPKaHUU TOKCHYHBIX
3JIEMEHTOB, MUKOTOKCUHOB U MECTUIU/IOB.

56. KoHTpons coaep:kanusi TOKCHYHBIX JIEMEHTOB, MUKOTOKCUHOB U TIECTHUIIMIOB IPOBOJIAT B
YCTaHOBJICHHOM HOPSJIKE.

5a, 56. (BBexens! nonomautensHo, M3m. Ne 3).

II. METOJIbI UCIIBITAHUI

6. O160p m1po6 1 Metoap! uctbiTaHuii—i10 'OCT 26312.1-84—T'OCT 26312.4-84, TOCT
26312.7—88. T'OCT 20239—74.

6a. Cogepxanue TOKCMYHBIX 37eMeHTOB onpeaessitor nmo 'OCT 26927—86, 'OCT 26929-86—
I'OCT 26934-86, MUKOTOKCHMHOB ¥ MIECTULIUJOB—IIO METOJaM, YTBEpKA€HHBIM MUH31paBoM
CCCP.

Pazp. 11I. (U3menennas penakuusi, M3m.Ne3).

I11. YHHAKOBKA, MAPKUPOBKA, TPAHCITOPTUPOBAHUE U XPAHEHUE
7. YnakoBka, MapKupoBKa, TpaHcnoptupoBanue u xpanenne—iio ['OCT 26791—89.
Pazn. IV. (M3menennas penakuus, M3m. Ne 1,2, 3).

'OCT 572—60

NHO®OPMAIIMOHHBIE JAHHBIE
CCBbUIOYHBIE HOPMATUBHO-TEXHUYECKHUE JJOKYMETDI

O6o3nauenue HI'J[, Ha KOTOpHIi JaHa CCBIIKA Homep nyHkTa
I'OCT 20239-74 6
I'OCT 22983-88 2
'OCT 26312.1-84
['OCT 26312.2-84
I'OCT 26312.3-84
I'OCT 26312.3-84
I'OCT 26312.7-88
I'OCT 26791-89
I'OCT 26927-86
I'OCT 26929-86
I'OCT 26930-86
['OCT 26931-86
I'OCT 26932-86
I'OCT 26933-86
I'OCT 2G934-86
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ГОСУДАРСТВЕННЫЙ СТАНДАРТ СОЮЗА ССР
КРУПА ПШЕНО шлифованное, технические условия - ГОСТ 572-60 





Polished millet Croats Specifications 





Срок действия с 01.07.90
до 01.07.95


Настоящий стандарт распространяется на крупу пшено шлифованное, получаемую из проса путем освобождения его от цветковых пленок, частично от плодовых, семенных оболочек и зародыша.
Разд. 1. (Исключен, Изм. № 1).



I. ТЕХНИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ.
Пшено должно вырабатываться в соответствии с требованиями настоящего стандарта по технологическим правилам, утвержденным в установленном порядке.
В зависимости от качества крупу пшено шлифованное подразделяют на следующие сорта: высший, первый, второй, третий.
Пшено должно вырабатываться из проса, отвечающего требованиям ГОСТ 22983—88.
(Измененная редакция, Изм. № 1. 2).
Пшено всех сортов должно соответствовать требованиям, указанным в табл.1.


Таблица 1


		Наименование показателя

		Норма для сортов



		

		Высший

		Первый

		Второй

		Третий



		1. Цвет

		Желтый разных оттенков

		 



		2. Запах

		Свойственный пшену, без посторонних запахов, не затхлый, не плесневый

		 



		3. Вкус

		Свойственный пшену, без посторонних привкусов, не кислый, не горький

		 



		4. Влажность, %, не более

		1,4

		1,4

		1,4

		1,4



		5. Доброкачественное ядро, %, не менее

		99,2

		98,7

		98,0

		97,0



		в том числе:

		 



		а) битые ядра

		0,5

		1,0

		1,5

		3,0



		б) поврежденные ядра

		0,4

		0,6

		0,8

		1,0



		6. Сорная примесь, %, не более в том числе:

		0,3

		0,4

		0,4

		0,7



		а) минеральная примесь, не более

		0,05

		0,05

		0,05

		0,05



		б) вредная примесь, не более

		0,05

		0,05

		0,05

		0,05



		из них горчака ползучего и вязеля разноцветного, не более

		0,02

		0,02

		0,02

		0,02



		7. Испорченные ядра, %, не более

		0,3

		0,5

		0,8

		1,3



		8. Нешелушеные зерна, %, не более

		0,3

		0,4

		0,6

		1,0



		9. Зараженность вредителями хлебных запасов




		Не допускается



		10. Металломагнитная примесь, мг в 1 кг крупы, не более: 

		 



		размером отдельных частиц в наибольшем линейном измерении не более 0,3 мм и (или) массой не более 0,4 МГ

		3,0

		3,0

		3,0

		3,0



		размером и массой отдельных частиц более указанных выше значений

		Не допускается






Примечания:
1. Влажность шлифованного пшена, предназначенного для текущего потребления со сроком хранения до 1 месяца, допускается не более 15%.
2. В пшене шлифованном, предназначенном для производства пищевых концентратов содержание испорченных ядер не должно превышать 0,2%.
3. (Исключено, Изм. № 3).
За содержание токсичных элементов, микотоксинов, пестицидов в крупе не должно превышать допустимые уровни, установленные медико-биологическими требованиями и санитарными нормами, качества продовольственного сырья н пищевых продуктов Минздрава СССР.
(Измененная редакция, Изм. №3).
4. К примесям в шлифованном пшене всех сортов относятся указанные в табл.2.


Таблица 2


		Наименование примеси

		Характеристика



		1. Испорченные ядра

		Явно испорченные ядра от светло коричневого до черного цвета, а также светлые, но рыхлые, легко разрушающиеся при надавливании ядра



		2. Сорная примесь:

		 



		а) минеральная примесь

		Песок, галька, руда, частицы земли, наждака и шлака



		б) органическая примесь

		Частицы цветковых пленок, стеблей, метелок, оболочки сорняков



		в) сорные семена

		Семена всех дикорастущих и культурных растений



		г) вредная примесь

		Головня, спорынья, плевел опьяняющий, горчак ползучий, софора лисохвостная. термопсис ланцетный (мышатник), вязель разноцветный



		3. Нешелушеные зерна

		Зерна проса, не освобожденные от цветковых пленок



		4. Битые ядра

		Битые ядра пшена, проходящие через сито с отверстиями диаметром 1.5 мм и не проходящие через сито из проволочной сетки №056



		5. Мучка

		Мелкие частицы пшена, проходящие через сито из проволочной сетки №056



		6. Поврежденные ядра

		Ядра с пятнами различной формы и цвета






(Измененная редакция. Изм. № 1, 2, 3). 5. (Исключен, Изм. № 1).



Iа. ПРАВИЛА ПРИЕМКИ
5. Правила приемки—по ГОСТ 26312.1—84.
(Введен дополнительно, Изм. № 1).
5а. Каждая партия крупы должна сопровождаться сертификатом о содержании токсичных элементов, микотоксинов и пестицидов.
5б. Контроль содержания токсичных элементов, микотоксинов и пестицидов проводят в установленном порядке.
5а, 5б. (Введены дополнительно, Изм. № 3).



II. МЕТОДЫ ИСПЫТАНИЙ
6. Отбор проб и методы испытаний—по ГОСТ 26312.1-84— ГОСТ 26312.4-84, ГОСТ 26312.7—88. ГОСТ 20239—74.
6а. Содержание токсичных элементов определяют по ГОСТ 26927—86, ГОСТ 26929-86—ГОСТ 26934-86, микотоксинов и пестицидов—по методам, утвержденным Минздравом СССР.
Разд. III. (Измененная редакция, Изм.№3).



III. УПАКОВКА, МАРКИРОВКА, ТРАНСПОРТИРОВАНИЕ И ХРАНЕНИЕ
7. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение—по ГОСТ 26791—89.
Разд. IV. (Измененная редакция, Изм. № 1,2, 3).
ГОСТ 572—60



ИНФОРМАЦИОННЫЕ ДАННЫЕ
ССЫЛОЧНЫЕ НОРМАТИВНО-ТЕХНИЧЕСКИЕ ДОКУМЕТЫ


		Обозначение НГД, на который дана ссылка 

		Номер пункта



		ГОСТ 20239-74

		6



		ГОСТ 22983-88

		2



		ГОСТ 26312.1-84

		5, 6



		ГОСТ 26312.2-84

		6



		ГОСТ 26312.3-84

		6



		ГОСТ 26312.3-84

		6



		ГОСТ 26312.7-88

		6



		ГОСТ 26791-89

		7



		ГОСТ 26927-86

		6



		ГОСТ 26929-86

		6



		ГОСТ 26930-86

		6



		ГОСТ 26931-86

		6



		ГОСТ 26932-86

		6



		ГОСТ 26933-86

		6



		ГОСТ 2G934-86

		6





